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wir mochten Sie hiermit im
Thanapon Restaurant begriif3en.

Erlauben Sie uns, eine kleine Einfiihrung in die thaildndischen EfRgewohnheiten zu geben,
fiir solche Gaste, die noch keine Erfahrung mit dieser asiatischen Kiiche hatten.

Generell hat man als Ef3besteck nur Léffel und Gabel,
ganz selten oder nur zu speziellen Gerichten,
nimmt man auch E3stibchen.

Die einzelnen Gerichte, die serviert werden,
i3t man gemeinsam, d.h. im Gegensatz zum deutschen Essen,
wo man mit dem zufrieden sein muf}, was bestellt wurde,
darf man von allem kosten und probieren,
was auf den Tisch kommt.

Die Bestellung, oder besser gesagt die Zusammenstellung, sollte so sein,
dafd man stets ein bis zwei Gerichte mehr hat, als Personen, die am Essen teilhaben.
Man sollte also mindestens ein mildes, ein scharfes und ein siif3-saures Gericht haben;
differenzieren kann man dann jeweils nach den Fisch- und Fleischsorten,
oder nach der Art der Zubereitung.

Die Gerichte weden nun von allen gemeinsam gegessen,
indem man l6ffelweise einmal von diesem oder von jenem probiert (mit Reis oder ohne).
Je nach Belieben kann man dann noch mit den gereichten Sofen variieren,
in welche man Fleischstiicke tunkt oder mit der Loffelspitze testet. Man probiert praktisch
so lange bis man satt ist, worin sicherlich der Reiz des thailandischen Essens liegt.
Man kann sich auch Zeit dabei lassen, kann eine Pause einlegen
und falls man glaubt, noch nicht satt zu sein,
ruhig ein weiteres Gericht nachbestellen.

Die Speisen sind so variantenreich,
dafd man von einer gewissen Einmaligkeit reden kann,
denn alle Fleisch-, Fisch- und Meerestiersorten werden kombiniert
mit vielen Gewiirzen, wie z.B. Zitronengras, Schalenblattern, Friihlingszwiebeln,
thailandischen Pilzen usw., die wiederum mit vielen Gemiisesorten, Nudelarten,
usw., je nach Belieben mit Pfefferschoten scharf
oder siissem Pfeffer bzw. Kokosnuss-Curry pikant
scharf angerichtet sind.

Falls Sie es richtig scharf lieben, teilen Sie es uns mit.

Wir wiinschen Ihnen guten Appetit
und hoffen,
Sie als zufriedenen Gast
auch ein ndchstes Mal begriifden zu diirfen.
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Thanapon Menii / Thanapon Menu Chiangmai Menii / Chiangmai Menu
- fiir 1 Person/for 1 person - - fiir 2 Personen/for 2 persons -
Popia Thord / Wan Tan Suppe Gebackene Maisplatzchen oder Hihnersuppe mit Kokosmilch
Fruhlingsrolle oder Wantan-Suppe Baked corn buiskuit or chicken soup with coconutmilk
Eggroll or Wantan-Soup Gai Pad Med - Mamong Himmapan
Gaeng Gai Gebratenes Huhnerbrustfilet mit Cashewntissen, Zwiebeln, Morcheln
Huhner-Curry, Thai Art Fried chicken with cashew nuts, onions and morels
Chicken-Curry, Thai Style Gruey Thord
Gruey Thord / Ei Dim Ruamit Gebackene Banane mit Honig
Gebackene Banane oder gemischtes Eis Baked banana with honey
Baked banana or mixed ice-cream 53,50
24,50
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1. Chau Kao (Fiir 2 Personen - for two person) 2. Giaw Thord
Gemischte Feinschmeckereien, Gebackene Wantan mit siuf3-
Fruhlingsrollen, gebackene Wantan, saurer Thai-Sauce serviert - 5 Stuck -
gebackenes Gemlise, Schweinefleischspiefie Fried Wantan with sweet-sour
Mixed Delicatesses, spring rolls, o Thai-sauce - 5 pieces -
fried Wantan, baked vegetables %J’J 45 cl61> 5,50
and pork sticks 3 ;\,Auh Sate L!@ L?7i1 el
P Schweinefleischspiefie 4. Popia Thord
mit ErdnuRsofe - 3 Spiele - Fruhlingsrolle mit stif3-saurer
Pork sticks with peanut- Thai-Sauce serviert - 5 Stiick -
sauce - 3 Sticks - Spring rolls with sweet-sour
o 6,50 Thai-sauce - 5 pieces -
a
cinyiiudmen rensin 5,50
5. Pak Tchup Baeng Thord 1 v

Gebackenes frisches Gemiise 6. Phuket Krabben

mit sif3-saurer Sauce serviert - 6 Stiick - Krabben in Kokosnufs paniert, in Butter
Baked fresh vegetables with sweet- gebraten, mit stf3-saurer Thai-Sauce serviert - 5 Stuck -
sour sauce - 6 pieces - Frawns with coconut, fried in butter, served with
5,00 sweet-sour Thai-sauce - 5 pieces
9,60
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7. Gaeng Joed Wunsend 8. Tom Kha Gai 9. Tom Yam Gai
Glasnudelsuppe mit Hithnersuppe mit Kokosmiilch, thnerauppe m"T’_ Cha'mpig'nona
Hackfleisch und Morcheln Zitronengras, sauerlich pikant Zitronengras, 53“"?'”"“ pikant
Glassnoodles soup with Chicken-soup with coconut- L NIRRT
minced pork, morels milk, sour and spicy spicy chicken-soup
5,50 5.90 5,90
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. Tom Yam Gun
10. Wan Tan Suppe 9 12. Sup Pak

Pikante Garnelensuppe
mit Zitronengeschmack e S Sl B e

The famous Thai’s hot and Soup with fresh vegetables

5,00 spicy grgéwg soup 4,80

Klare Briihe mit kleinen Gemlisesuppe

Fleischballchen in Wantan Teig umhillt
Clear soup with meatballs wrapped in Warntan dough
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14. Chau Suan Salat
Gemischter Salat nach Saison
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13. Yam Pla Muek

Tintenfischsalat, Thailandische Art Mixed fresh Salad
Octopus Salad, Thai-Style 5,50
10,50
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asnudelsalat mit Krevetten,
15. Yam Nua

Schweinehackfleisch und Morcheln
- Thailandische Spezialitat -
Glassnoodles Salad with Shrimps,
minced pork and morels

Rindfleischsalat
nach thailandischer Art
Beef salad - Thai Style

10,50 - Thai-Speciality -
8,50
—
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17. Cow Pad Muh
X Gebratener Reis mit Schweinefleisch, Ei und Gemiuise
+ " , . I 1
17¢) 17?7 e Fried rice with po’]r/; eggs and vegetables ﬁfn cala
18. Guey Tiew Pad ’ 19. Cow Pad Gai
Gebratene Nudeln mit Huhnerbrustfilet Gebratener Reis mit
oder Schweinefleisch, Ei, frisches Gemiise . Huhnerbrustfilet, Ei, Gemuse
Fried noodles with chicken or pork, + ~ V\Z Fried rice with chicken,
eggs and fresh vegetables 1906097 6Jf n eggs, vegetables
13,50 20. Guey Tiew Pad Tai 13,50

Gebratene Nudeln mit Huhnerbrustfilet
oder Schweinefleisch, Ei, Sojabohnen, frische Gemiise
Fried rice noodles with chicken or pork, vegetables, Thai-Style

14,50
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2. Pad Pag Ruam Mith 2 2. Pad Tofu Thuangoc
Verschiedene frische Gemuse, gebraten Tofu gebraten, mit Frithlingszwiebeln, Sojakeimen
Fried mixed fresh vegetables Fried Tofu with spring onions, soja-beans
12,90 11,90
o~
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2 3. Gaeng Kiow Wan Pag WILINITUEY
Bambussprossen, Paprika, Auberginen, 24, Pag Priew Wan
in Kokosmilch, mit griinem Curry Verschiedene Gemuse
Mixed Vegetables in coconut- gebraten, in stf3-saurer Sauce
milk with green curry Fried mixed vegetables in sweet-sour sauce

12,90 12,90
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25. Gung Kratiam Prigtai v o 27. Gung Phad Bai Graprau
Krabben mit Knoblauch und Ffeffer gebraten qum?ﬂﬁﬂ Krabben gebraten, mit Knoblauch,
Fried prawns with pepper and garlic 26. Gung Phad Prig Faprika, Thai-Basilikumblattern

26,90 Krabben gebraten, FPaprika, Fried prawns with Thyal//—Basi/
Fruhlingszwiebeln, Chili - scharf - leaves and chill
Fried prawns with spring 25,90
onions, chili - spicy -
v 25,50
agammm A
28. Gung Priow Wan 29. Panaeng Gung
Krabben gebraten, in sif3- Krabben gebraten, mit Kokos-
saurer Thai-Sauce und Gemtise nu3milch, in pikanter roter Sauce
Sweet sour prawn with vegetables FPrawns with coconut-milk in spicy red sauce
25,50 25,90

TtoTenftsch - OcTopus
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30. Plamuek Gratiam Prigtai
Tintenfisch mit Knoblauch und Pfeffer gebraten

Fried Octopus with pepper and garlic
18,50
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31. Plamuek Pad Bai Graprau
Tintenfisch mit Knoblauch und Faprika
gebraten, mit Thai-Basilikumblattern
Fried octopus with garlic, chili
and Tfl;i—Basi/ /ia ves Um?ﬁﬂﬁ@ W?N
17,90 S 2. Plamuek Pad Prig

Tintenfisch gebraten,
mit Paprika und Frihlingszwiebeln
Fried octopus with spring onions, chili

17,50
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UNWWW?{? 34. Pla Priew Wan

33' Pla Rad Prik , Rotbarschfilet gebacken, mit stfd-saurer Sauce,
' K”U?,P'”'965 ROtl?a'”sChﬁ]etl Ananas, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Paprika
mit Chilisauce serviert - scharf - Fried fish with sweet-sour sauce,
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Crispy fried fish served with pineapple, spring onions
chili sauce - spicy - > 16,90
y 5 UaFou
35. Pla Jian

Rotbarschfilet gebacken mit Hackfleisch,
Ingwer, Feperoni, Morcheln, Frihlingszwiebeln und Paprika
Fried fish with special Thai-sauce, ginger, black morels and chili
16,90
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36. Panang Gai
Huhnerbrustfilet mit Kokos-
nufdmilch in pikanter roter Sauce
Chicken with coconut-milk
in spicy red sauce

15,90
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38. Gai Pad Bai Graprau
Huhnerbrustfilet gebraten, mit Thai-
Basilikumblattern, Pepperoni, Paprika, Zwiebeln
Fried chicken with Thai-Basil leaves,
chili and spring onions
15,90
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40. Gai Pad Med - Mamong Himmapan
Huhnerbrustfilet gebraten, mit Cashew
Nussen, Zwiebeln und Morcheln
Fried chicken with cashew
nuts, onions, morels

16,90
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37 . Gaeng Gai
Huhnerbrustfilet mit Kokosmilch,
Bambussprossen, Paprika - scharf -
Chicken with coconut-milk, bamboo
shoots and chili - spicy -

15,90
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39. GaiPad Pag

Huhnerbrustfilet gebraten.
mit verschiedenen frischen Gemiisen

) ’ ) ; B
Fried chicken Wlt: g/x;g fresh vegetables \,lﬂ(’ J‘;ﬂ I877%
4 2. Gai Priew Wan
Huhnerbrustfilet gebraten, mit stf3-saurer
\ﬁ o N Sauce und verschiedenen Gemisen
Wor W Fried chicken with sweet-sour

4. Gai Pad Khing
Huhnerbrustfilet gebraten,
mit Ingwer, Morcheln, Frihlingszwiebeln
Fried chicken with ginger, morels, spring onions

15,90

sauce and vegetables

15,90
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45. Ped Pad King
Ente gebraten, mit
Ingwer, Zwiebeln und Morcheln
Fried duck with ginger,
onions and morels

20,50

Ente gebraten, mit Kokosnuf3-

milc

Ananas und Faprika

Duck in
bam
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4 3. Ped Pad Prig
Ente gebraten,
mit Zwiebeln und Faprika
Fried duck with onions and chili

20,50
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44 Ped Nam Daeng
Ente gebraten, mit Ingwer,
Fruhlingszwiebeln, in Rotweinsauce
Fried duck with ginger, onions
and redwine-sauce

20,50
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46. Gaeng Ped lﬂﬁl ATOUTUNWAN
47. Ped Thanaphon
Knusprige Entenbrust mit
frischen Gemusen, Ingwersauce, pikant
Crispy duckbreast with fresh vegetables

21,90

h, Bambussprossen,

curry with coconut-milk,
boo shoots, pineapple
20,50
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45. Nua Pad Prig

Rindfleisch gebraten, mit FPaprika, Frihlingszwiebeln
Fried beef with chili and spring onions
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49. Panaeng Nua
Rindfleisch in Kokosnuf3-
milch, in pikanter roter Chilipaste
Beef with coconut-milk in spicy chili paste

16,90 16,90
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50. Nua Gratiam Prig-Tai
oz Rindfleisch-Scheiben mit Knoblauch, Pfeffer
Llﬂ\]ﬁ Fried sliced beef with pepper and garlic
51. Gaeng Nua U720
Rindfleisch in Kokosmilch, =1 o
Bambussprossen, Paprika, - scharf - megzvﬂ‘)'zt‘)\m
Thai beef in coconut-milk, bamboo 52 Nua Pad Bai Graprau
shoots, chili - spicy - Rindfleisch gebraten mit Zwiebeln,
16,90 Paprika, Thai-Basilikumblattern
Fried beef with Thai-Basil leaves, onions and paprika
16,90
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53. Muh Gratiam Prig Tai 54. Muh Pad Pag
Gebratenes Schweinefleisch Gebratenes Schweinefleisch
mit Knoblauch, Pfeffer mit verschiedenen frischen Gemiisen

Fried pork with pepper and garlic Fried pork with mixed vegetables

16,50 m# LLBTUIJMJ?H 15,50
55. Muh Priew Wan

Gebratenes Schweinefleisch
mit stfd-saurer Sauce, Gemiise
Fried pork with sweet-sour

sauce, vegetables AN
15.90 W%J WONINTIN
57. Pad Prig King Muh Kaap Thua
N (fjbﬂﬂ N92bWI1 Gebratenes Schweinefleisch mit
v Chilipaste und grinen Bohnen - pikant -
56. Muh Pad Bai Graprau Fried pork with chili paste and green beans - spicy -
Gebratenes Schweinefleisch, Zwiebeln, 15,90
Faprika, Thai-Baslilikumblattern - pikant -
Fried pork, Thai-Basil leaves, chili, onions - spicy -
15,90
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59. Panaeng Muh

Schweinefleisch mit Kokosnuf3milch in pikanter roter Sauce
Fork with coconut-milk in spicy red sauce
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58&. Muh Pad Khing

Gebratenes Schweinefleisch mit Ingwer, Zwiebeln, Morcheln
Fried pork with ginger, onions and morels
15,90
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©0. Gruey Thord 61. Gruey Thord Ei Dim 62. Sapparod Thord
Gebackene Banane mit Honig Gebackene Banane mit Eis Gebackenye Ananaey mit Honig
Baked banana with honey Baked banana with ice-cream Baked pineapple with honey
5,50 7,50 5,50
&| 4 A ~ A
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63. Sapparod Thord Ei Dim G4 Ei Dim Ruamit
Gebackene Ananas mit Eis Gemischtes Eis mit Sahne
AY ~ Baked pineapple with ice-cream Mixed ice-cream with cream
Ny 7.50 6,50
65. Lychee
o o A
Lychee in Fruchtsirup S Vl@ﬂﬂﬂ:m
Lychee in Syrup ©66. Rambutan ©67. EiDim Gati
5,50 Rambutan in Fruchtsirup Kokosnuf3eiscreme
. - Rambutan in Syrup - Spezialitat des Hauses -
IUAN=N 5,50 Coconut ice-cream
! , - Speciality -
©65. Wun Gati 6,50
Kokosnufs-Cremepudding - Spezialitat des Hauses - v
Coconut cream pudding - Speciality - 2“ m l”\/
550 69. Wun Kaffee

Kokosnufs-Kaffee-Cremepudding - Spezialitat des Hauses -
Coconut-Coffee cream pudding- Speciality -
5,50




